CURSO PROFISSIONAL

TECNICO
de RESTAURANTE-BAR

QUALIFICACAO PROFISSIONAL DE NIVEL 4

PRINCIPAIS ATIVIDADES DESEMPENHADAS

 Planear e preparar o servico de restaurante/bar, de acordo com as normas de
higiene e seguranca.

e Acolher e atender o cliente no servico de restaurante/bar.

* Preparar e servir bebidas simples e compostas e alimentos e bebidas de cafetaria.
» Executar os servigos de restaurante, vinhos e outras bebidas.

» Controlar custos de alimentos e custos de bebidas.

 Colaborar na elaboracao de cartas de restaurante, bar e vinhos.

e Prestar os primeiros socorros e os cuidados basicos de salde e bem-estar.

» Atender e resolver reclamacoes de clientes.

PERFIL PROFISSIONAL

Planear, coordenar e executar o servico de restaurante e bar, respeitando as
normas de higiene e seguranca, em estabelecimentos de restauracao e bebidas,
integrados ou nao em unidades hoteleiras, com vista a garantir um servico de
qualidade e satisfacao do cliente.

CONDICOES DE ACESSO:
« POSSUIR 0 9° ANO DE ESCOLARIDADE OU FORMAGAO EQUIVALENTE
« NAO TER CONCLUIDO 0 ENSINO SECUNDARIO

PERMITE A CANDIDATURA AO ENSINO SUPERIOR



PLANO
CURRICULAR

DISCIPLINAS HORAS

PORTUGUES 320
LINGUA ESTRANGEIRA1OU I 220

SOCIOCULTURAL AREA DE INTEGRACAO 220
TECNOLOGIAS DE INFORMAGCAO E COMUNICACAO 100
EDUCACAO FISICA 140
ECONOMIA 200

CIENTIFICA MATEMATICA 200
PSICOLOGIA 200
TECNOLOGIA E GESTAO EM RESTAURACAO

2 LINGUAS ESTRANGEIRAS APLICADAS

TECNOLOGICA ECTAURANTE 1150
BAR
FORMACAO EM CONTEXTO DE TRABALHO 600

Culmina com a apresentagdo de um projeto, designado por Prova de
Aptidao Profissional (PAP) na qual serdo demonstradas competéncias e
saberes desenvolvidos ao longo da formagdo.

TOTAL HORAS CURSO: 3250
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